
In questo moderno impianto la E.T.A. ha curato: 
 
· L’ elaborazione  e la realizzazione dei progetti; 
· La costruzione e fornitura di impianti e macchinari 

necessari alla produzione di formaggi, mozzarella,  ricotta e 
panna; 

· La costruzione e fornitura di impianto C.I.P.  
· La fornitura di macchine per il confezionamento dei 

prodotti. 
· Start-up con supporto tecnologico. 
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Sono stati ultimati i lavori del nuovo stabilimento di  4.000 
mq. realizzato da E.T.A.  in Romania  ed è  stata avviata la 
produzione di formaggi, mozzarella, ricotta e panna. 
 

Potenzialità giornaliera di latte trasformato litri  50.000. 

Per visualizzare i macchinari cliccare su “Realizzazioni” 


